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NombreResponsabredel Seruicro. á f ,f ,, 'i l ,¡t',5

Fecha de Hora ln!cio Hora Finalización

Nombre Asociado:7d§:JL]-!.

.jll ill?ü7q§ ¿-t_üsi]-nzt{

Ir:rnlft ¡-ücri:Á 5 u r:i@b¡Ai Fu*urrp
t.t 29.3U*cr..e (t7-- ñ Pcrrd-c Vvt>rP

Fecha Final Operaclón:

Nombre Comedor Comunitario

Fecha lnicio Operaciónl

1. ldentificación

No Convenio/V¡gencia

2. Ubicacién

Localidad:

Tel:

Ühon¡ nrrd) Barrio: Úr*tLs lZuhrO Dirección: C¿ ¿l ? .B 3
cel.: :4-¿ I "36.? i'? 5 ü correoEtectrónico C^{ Z¡',{-?fr?q - Pcrü e f¡ hrq @ Crl¡tlr{+i\

Z 1,, É:t-e-'

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: , ,'.) i ,r Total Asistencla del Día: i q L'

tá {) No Personas Benef¡ciarias en Atención

Total H¡stórico de As¡stencia: Iü [" trii
j \Cá

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contralada:

Nivel de Cumplimiento N' Nivel de Cumplimiento

Área de recibc de al¡mentos cumpte con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
ncrmatividad sanitaria vigente. perm¡lrendo real¡zar
las activldades de verificación de cant¡dad, calidad
e inocuidad de los alimentos que se rec¡ben,
aisiada de cüalquieí riesgo de contami¡ación física,
química y/o biológica.

Büü
2

Área de almacenamiento de alimentos cumple con
las condiciones higiénico-sanitarias establecidas
por la normativldad sanitaria v¡gente garantízando
ia temperatura, humedad y circulación del aire que
se iequiere paia cada aiimento,

Éüü

Átea de preparación cle alimentos cumple con las
condicrones higiénico-san¡tarias establecidas por la
nomatlvidad sanitaria vigente y se encuentra
diskibuida física o espacial en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, fria. pre-alistamiento e
h'q;enizacio.), deoidarente sen¿tizadas.
La zona de hig¡enzación cuenta con lavamanos
con grifo de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabón, toallas desechables o
equipos automát¡cos para el secado de manos en
buen estado, debidamente señalizado y ubicádo en
las áreas de elaboración o próximos a estas para la
hlgiene del personal manipulador de allmentos.

útrü
4

Área para la distribución de alimentos perntanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden; cuenta
con ios elementos necesarios, en conciiciones
higlénicas, que faciliten la dislribución de los
alimentos a los benefic¡arios

úüü

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artificial
suficiente.

Esla áreá está dotada de mesas y siflas de material
que faciliten la limpieza. desinfección y la
comodidad de los beneflciarios; disponiendo de tas
sillas {puestos) de acuerdo con ia cantidad de
beneficiarios asignados para el consumo de
alimentos por turno.

müü
Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones higiénico-saniiarias establecidas por la
normati,jidad sanitaria vigente y cuenta con
seruicio sanitario en cantldad suficiente para uso
púb,lco, con batería sanltaria en buen estado de
funcicnamiento (lavamanos e ¡nodoros) y dotado de
los slguientes elementos de aseo: caneca cofl tapa
de accionamrento de pedal con bolsa permanente.
dispensador con jabón líquido, papel higiénico y
elernentos para el secado de manos (toal¡as de
papel o secador de manos eléctrico) y en las
condiciones establecidas en el anexo técn1co.

Füü

Área de alistamienio de personal estia separada de
los seruicios saniiarios (inodoro o c'6ternas), áreas
de almacenamiento y preparacíón de alimentos, y
cuenta con casilleros o lockers en buen estádo pará
la uLricación de los elemenlos personales y ropa de
d¡ario. Asi mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y des¡nfección.

úüü

Área Ce higienización para elemenlos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarias
establecidas por la normativ¡dad sanitaria vigente y
es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente al área
de recibo, almacenamiento, preparación, servido y
distribuc¡ón de lcs alimentos.

F ü ü

Variable Variable
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Fecha Lavado Tanqre, oia i (.",) tr.l". lL,i ¡no lil i.i wrateriar: t' j r, ;"i r í L N" Tanques: .]-

capacidadTotallüiC¿* Empresa: ft,,;., , ,- t...'.' L jif!f1

Fecha Concepto: o¡a írt tt¡es i D eno ?t.. i.' 
'i.hic.-F<; u¡

almacenamientode de de materialen herméticoagua disponepotab¡e tanque(s) sanitario,higiénico (no permitido lanque
o msuflcientecemento), capacidad de,ntma litros500 cuenta elcon decertificado con dev higienización tiempo

6 MESES lomayor señalado elen i575Decreto 2007de Resolución 21 de5 emitido una(conforme v por2007), empfesa
Ia Secretaría deDiskital Salud-SDS, con fávorablesanitarío lade ficha detécnica losconcepto empresa, utilizadosproductos

Concepto Sanitario:

del proceso realizado,
F ü ü

para almacenamiento de productos
como jabones, detergentes, desinfectantes,

identificadc, organizado y señalizado; ubicado
un lugar alejado de¡ área de preparución

de alimentos para evitar e¡

contaminación quimica.

etc.; está úüü Área de almacenamiento de combustibles
las caracterÍsticas establecidas en e¡

para el uso de gas GLP
que se requiera)

úütr

I

Inpt,ca el procedimiento "Planiicación O, ,"q1¿ria v
. ^ lsu implementación en los seruicios sociales de la
'tlsots- reaicldo en cuenla los docume4Los !i

lformaios 

asocrados a este.

I

Eiü
C lmplementa el cicló de menús, minuta patrón y

análisis del aporte nutricional para los distintos
grupos de edad deierminados por Ia

SDlS,cumpliendo con lo descrito para lntercanlb¡os
de alimentos y suministrando las raciones a la
población benefrciaria, acorde con las condiciones
establecidas en el anexo lécnico.

rft ü ü

lRe"l'r" un" encuesta de opinion con los

lbenef,( ¡¿riJS del Conedo. Comunitario ma y'ores de

Ite anos. oentro de los primeros treinta 130) dias

lcalendario contados a paitrr rle la recha de ilrcio del

lconvenio. con ei fir de establecer la necesidad de
14 Isrrmin,strar una p.eparación !eqetar¡ana de manera

I 
mensual.

I

I 
En caso oe ser accplada. sum nislra el -elu a los

lbenef ciarios una vez al mes prevra aJlor,zac ón de

lla 
Srbdireccron de Nutric ón.

müü
15

Mairtiene disponible en un lugar v¡sible del
Comedor Comunitarío, las minutas patrón, el ciclo
de menús y los documentos de análisis de aporte
nutrlcional a las personas manipuladoras de
alime¡tos. así como el clclo de menús y el menú
del día para visualización de los beneficiarios.

ryüü

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en e¡ "Análisis del Aporte Nutricional" en las cantidades establecidas para cada preparación

Peso Neto

Méñú lngrediefltes Rsquerido (kg) Util¡zado
{ks}

Proteina

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

€rr.r>i, IU¡D n
Lt-.rhe. \tr.5

Postre I3r;grcrl (i '+ ?iY
Yr, nr, ¡& L¿ ü

Menú lngrediente6 Ut¡lizado
(ks)

Sopa o
cazuela

Cereal

I ún1L,'lL ,¡---n¡r I I \
*€.chu[r¡i¡ ) *,3 ilVerdura o

ensalada

C.rh'¡ i, I t' "

acuerdo ccs loa criierios técnicos establecidos en el ciclo de menús. c

t-Yl ü ü

Var¡able Nivel dé Cumplim¡ento

9

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

1:

Variable

11

I

i

Peso Neto
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al ta¡ento humano del
en e¡ procedimiento

y su implementación en los
de la SDlS" con sus documentos

asociados, manelo de minuta patrón.
menús, análisis nutricionales.
utensilios y porciones servidas, recepción

y conocimiento de los criterios
aceptación y rechazo. en los tiempos

con los soportes establecidos en el anexo técn¡co.

Cualif¡Gación:

l(l u"" L)? Año'?a.,Jq

Proced¡miento:

Día lí'.) ues l.).1- ano-7..Li.t

: Estandarizac¡ón:

rlf v"" úi8 ¡noZüZQ
Lr¿- I : oüJ'
Recepción-Criterios:

iu v"u L? Año '?L;!,

úüü

il¡ni¿tO.
ot /tJ['t'?a?.t"1
(3-u pr')

menús especiales en las fechas de
18 fin de año conforme los criterios establecidos

Subdirección de Nuirición.

Variable

c

ü
NA

M

en Nutrición y Dietética part¡cipa en
de fortalec¡miento técnico en toma
antropométricas, sensíbilización

nutricional y las demás programadas
Subdirección de Nutrición.

Fortalecimiento Toma

ü? vuu lO e¡o ZüZZ

Sens¡bili¿ac¡ón Vig¡lan6ia Nutr¡c¡onal:

i( u". Oü ¡no 2 r'.ilQ

Jornada Estado Nutricional:

ll H,r"" rj? eno ZLrlH

Socializac¡ón Clas¡f¡cac¡ón Nutricional :

l n¡",úS an. 2úL\ ( t

Füü
en Nutr¡c¡ón y Dietética rea¡jza la toma

de datos antropométricos, disponiendo de los
equípos (balanza digiiál y tallimetro), en ias
condiciones señaladas en el anexo lécnico y las
mediciones son registraCas en el formeto generaCc
desde e sistema de información misional SIRBE

formato "Toma y registro de medldas
antrópométricas" iirmados en original (no se

la firma digítal ni sellos) y reposan en físico
en ios archivos del Comedor Comunitario.

Fecha Toma de datos antropomélricos:

Día (J I t¡es (JT e¡o 7!-') i'* l"i r'-r tll

lvúcr-§.'-, {'l ¡,ri:J'l 9 ; c1:,

3)

^ l'l út"<')

Eüü

,, CKtrquh.r-v)

en Nutrición y Dietética registra
el reporte de digitación de

en e, s¡stema SIRBE de
lo establecicio en el ane\o tecnico.

Profesional en Nuiriclón y Dieiétlca ¡ealiza
y abordaje a los casos ldentificados con

malnutrición, atendiendo la línea técnica de la

Subdirección de Nuirición.

rir ü
NA úmü

Variable Nivel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplim¡ento

Variable Nivel de Cumplim¡ento Nivel de Cumplimiento
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VariableNivel de Cumplimientü Nivel de Cumplimiento
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23

Profesional en Nutrición y Dietética define e
implementa el Plan de promoción de práct¡cas
saludables de alimenlación, nutrición y actividad
física en las condicicnes establecidas efl el anexo
técnico 

l'r {:; u-f¡, 'r! r-,

FechaAprobac¡ón: CoIiti'{ i,r¡;l6,

oia ír tl rr¡*= C'L,n¡o Z Ül Q
¡-.:6aI ri cTi¿E c{< },

Activiclacl IEC: ("L t1J ii.t'y) i, Élr r',ii. 1

Fecha Act¡vidad:

oia U I v"s Oa ¡no 2OZH
¡ t¡*1¡_: 6r4 )

Aci¡vidad

CNCNAEnf

Bev>e¡tCotrt-3

3D

24

Registra y presenta el repone de digitación en el
sistema SIRBE. de los procesos de promoclón de
prácticas saludab,es de alimentación, nutrición y
actividaC líslca, conforme lo señalado en el anexo
técnico.

müü

25

Pfofesional en Nutrición y Dietética implementa de
manera bimestral la Estrategia de lnformación
Educación y Comunicación fEC "Valoro y cu¡do
nuestros olimentos: Prácticas clave para la
prevenc¡ón de desperdicios de af¡mentos en los
hogares".

Fecha Actividad:

oia{ii n¡"" 'll eno'Zti2H ( l0l,
.{ ^(i ¿r: if_1

úüü
Íu n,\, / ZY
3É, c,clutlú\

J rrt-l¿>)

26

Enlrega ¡ltfo.me c!alitatlvc de la implemenlación
Cel Plan de promoclón de práctcas saludables de
al menlaclón. futric¡ón y actividad fisica en e¡
iorralo coriespoñdie¡le. al finalizar el convenio.

ü
cNc

Variable N¡vél de Cumplim¡énto

Cuenta con el acla de inspección sanitaria con enfoque de rlesgo para eslablecim;entos de preparacón de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competenle con concepto sanitario favorable o favorable con requerimrenlos con iecha de exped ción inferior a un
(1 )año Cumple con las exigencias dejadas por Ia autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1 ) año el
ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a la ¡nscripción y solicliud de la vlsltá de i¡specc ón vigtlancia y control frente a la
autoridad sanitar¡a competente

Fecha: Día: I 2 [,aes: (,1i{ eno: ?.(...) ¡-f

Hospital/Subred: fuio{f r

concepto: [:(rit i't{ i111[ Porcentaje de Cumpl¡miento; ', a l.t

N.rcta: l'ti oz N t5\ u 1

C

t-;l
!Ér ü ü

Servicio de Al¡m€ntación

Variable Nivel de Cumpl¡miento N' Variable N¡vel de Cump¡imiento

28

Da cumpl¡miento con lo establecido en la
Resolución 5109 de 2005 y dernás normas
concordantes y cornplementarias, así como Ios
lineamientos técnicos establecidos por el Minlster¡o
de Salud y Protecc¡ón Social, el ¡NVIIJIA en rotulado
de alimentos. Para el caso de prodilctos cárnicos
cümpie rotulado de acuerdo con el Decreio 1 500 de
2047.

ry ü ü

2S

Elabora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerCo con los formatos "Plan de
compras consolidado mensual asoc¡ados" y "Plan
de Ccmpras semanal asociadcs' pub{icados en el
SG de la SDIS de acuerdo con e, cjclo de menúsi,
aná!isis nutricional con su respectívo cronograma.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos, frutas
y verduras para las preparaciones garantizando su
disponib¡lidad para mínimo dos (2) dias de
operación y de acuerdo a las condiciones
establecidas en e¡ anexo técnico.

m
C

.¡

T
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Cuenta con las fichas iécnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1
los proveedores directos de pollo, pescado, cárnicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Ad:cionalmente, para pollo y carne

sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivacios registro sanitario de acuerdo con la
'19 de 20'15. Si cuenta con conceptos san¡iarios superiores a un (1) año, el ASOCIADO solicitá al proveedor o proveedores los

a la inscripción y solicitud de la visita de inspección, vigilancia v contrcl frente a la autoridad sanitaria competente,

Alimento Fecha Conepto
San¡tar¡o

Concepto
Fecha Autorización Sanitaria

lReg¡stro-PermÍso o
Notificación sañitaria

Poilo El. Í*v¡-t¡vr¿h Zg )r\cl?ÍJz7 Frtuvrcble zrt t [)L)2$?b
Carne ??l -r-r;\r1/1r.ra ?.Ylr,gDr?'¡1 kuqrchlr 7« t oE)207D
Leche \lrr lr. rffu r'i 7-5 ¡tr¡i'tlsr3 Gv-rrnhlr os a nOZl3?tyrs
Queso ü, ii t r?c,ro z5 Jte l?v¡3 fnrrrrrnfur ?sQ ootÍ1tt<únqr)

{¿tlo q?urr, ZS/ w¡v)'¿" í't,,. : r ,; esA,rfr ?«{\lq- 7tD'2
Heladc Cr,'\.,r-,H¡-,i, '? t)l fi t?1t73 Érr t¡s.rrh\ e

"5a 
ónnlLt:A;Lül{,

Crema de
leche t*k vtrñ \1t ¡ )'¡t;7-1 fñr:ir¡.nl.r ¡t,,.r €- DrA ót7lqh ?,o7)

Huevos
il\.tr;i,l ró l Sl, r l7v?3 Fr,vat¡-?-¡l¡ t¡¡'¡ Q.

Atún Maú rtJ t5f tt l2ú?3 fnu«rl.bl+ rcel Y-
Pu¡pas ta I ¿<(lPY.) Q¡ tazlzü2-1 F..vlrwblc. z6)czl'7ü3i

) año

dejando evidencia de la gestión realizada

úüü

coñ io establecido en la Resolución 2674 de 2A13. capitula Vll, añiculo 29 y cemás normas vrgeñtes relacionadas con

y realiza seguimiento a las condic¡ones de transporte mediante el Fcrmato Transocñe de Allnenlos FOR-PSS-232.

Placa Vehículo Fecha Concepto Sánitario Concepto

Pollo E I T\-¡-rLnt§ Sor¡ i{iY aa ¡r0/zt|?2 F«¡r«rr,hlf
Carne t:-t 1-k¡u¡.rtt, 5i¡n¿ i(Li 07/tü¡"fi71 fñ \rrrf-6L(/.
Leche Ür¡la ñ<rrr¡ tlr¿*l\ ,1 t ¿-¡ 131¡q lzo73 Fauorr,)>lt
Queso \)rrlo ft(irD (,ur')b ?6 q lb tüq tb73 Fo,rrrrni^)r
Yogurt Cr,lnu- L án IJJ)] O ?GL¡ 13 l6ct I ¡rt?3 lavnrr, tlr
He¡ado Calaw*¡rnr" TfX Áúq ,1$1aZlzb73 Fnrrnrr, l^.lP

Crema de
leche Mtr¿ v'É, Í'rs * h ?(r+ tt t altus8 f.,t,¿.r-.hl+

Huevos
iY rr cl rtr (,r.JPt) n$9 OG rrtq ¡2Dt-q Yo¡*:n,N t

Atún
Itri r i¡ rü ü-¡frr okx OC / úq l>o?,3 Gt¡nm^[¡ll.

Pulpas (l Éden Ff)r3 6 ¡ ( t'*í$ilztt¿3 Forrtr0 ble

alimentosde cuenta Iascon deactas control losde convehículos favorablevigifancialnspeccron, v fechaconceoto v
ainfer¡or un ano. Los(1 desanitarios vehículoslos aaccrdes laconceptos transporlaCores naturaleze losde alimentos

C t{C tlAflnD

1g qu¡t.

Nivel de

lo enestablecido el "lnstructivo oRecibo de Alimentos de'ControlRecepción entrada desalida alirn€ntos''v publicado
deSG deweb ¡apágrna SDIS, con formaioslos asociados.junto

NA

ñ ü

Variable Nivel de Cumplimiento

i

I

I

I

4.2.2. Transporte de Alimentos

Variable Nivel de Cumpl¡miento

Proveedor

Yogu11

I

Alimenlo Proveedor

I

I

I

I

Variablé
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Nivel de de

Los al¡mefltos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeración entre 2 a 4 +/-2'C o congelación CSoC
o menor) y se registra diar¡amente las lecturas de
lemperatura en los formatos 'Control de
temperatura de equipos de refr¡geración" y 'Contro¡
de temperatura de equipos de congelación.

Los al¡mentos no perecederos empacados
lndiv¡dualmente, como granos y otros que
presenten largos periocios de v¡da útii se
almacenan a temper?tura ambiente, sin contacto
directo de la I[z solar, sin presencia de humedad y

se ilb¡can en estanterías de fltanera organ¡zada.

F
NC NA

n

34

Los alinrenlos se rotulan con: Nonrbre del alimento,
fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de
vencimiento para productos empacados, número de
lote cuando aplique. Para almacenamiento de
alimentos en refrigerádores y congeladores, se
evita la conlaminación cruzada y son empacados
en recipientes hermét¡cos o bolsas de polietileno
transparentes evitando goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 "C). en un recipiente
plásticc higienizado rotulado con ia fecha de
venc¡miento tomaCa del empaque original

rynr

Ei almacenamiento de alimentos preparados como
ensaiadas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de mater¡al higiénico sanitario, cerrados
o herméticos y seilarados de los alimenios crudos.
sin ningún tipo de contacto y en diferentes
compartinrentos.

É
NC

ü
36

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas,
que por su naluraleza no es necesario mantenerlos
en refrigeración, se almacena en canastillas
plásr cas en buen estado a temperatura amblente y
separados de aclrerdo con su naluraleza y grado de
madurez, evitando daño mecár1ico por sobrepeso o
frlccrón. Estos alimentos están separados de los
abarrcres y lácteos llpo UHT.

ryüü

Variat¡le Nivel de Cumplimienio

El pre-al¡stamiento de alimentos se realiza aplicancio los pasos de: selección. ciasificación, higienización. pelado. corte ó picado,
de los alimentos. Las frutas. verduras. enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y deslnfectados previo a la preparación.

Se implementa la clásificación de las tablas de plcar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos cle pre-alistam¡ento
preparación de al¡mentos.

N¡vel de Cumplimiento Variable

ffiüü

lmplementa el "lnstructivo preparación de
aiimentos". publicado en el SG de la página web de
la SDIS.

Realiza proceso de desconge{ación de productos
cárn;cos según io est¡pulado en anexo lécnlco (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocclón).

c riü Las ensaladas y posires que co¡tienen frLrta picada
son corladas y picadas el mismo dia de suministro.

La adición C,e azúcx para los .fugos y sorbetes se
realiza máx¡mo media hora antes del ser'/ido y no
se lncorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

rfoüü

Variables Nival ds Cumpl¡miento

40

garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +l-2'C) y para preoarac ones con proceso de cocción se garantiza
mayor a 65"C, desde ei inicio hasta e¡ final del servicio. Se realiza ioma de temperaluras de cada preparación minrmo

con un interualc de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 "C T2'C

Sopa o Cazrela 4i 3 ts/¡ü
Cereal

11 i\,1 \¿ -1
(

Proteífia li {

Ensalada o Verdura

Tubércu¡o o Plátano
(-l A

Bebida de Fruta t ¿

Postre 5

müü

Var¡able Variablé

4,2,5. Preparación de los Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento

¡

¡
¡

I
I

I

i

I

!
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Var¡ablé N¡vel dÉ Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplim¡énlo

41

Se asegura una presentación adecuada y
agradable de cada una de las preparaciones y se
tealiza el seruido de los alimentos, teniendo en
cuenta los utens¡lios standarizados y en menaje
en buen estado, higienizado y seco con la eñtrega
de cuchara sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de
po§tre (cuando se requiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en
cubos) y helado que hacen parte de los postres a
base de frutas se ad¡ciona en el momento del
servido, sobre la porción individual.

Frl
NA

42

Se garantiza a las personas beneficiar¡as el total de
los componentes de1 menú en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
ciclo de menús establecido. Adicional se garantiza
que toda mujer que se encuentre en período de
gestación o Iactancia hasta los doce meses, que
asista al Comedcr Comunitario reciba un aporte
ad cional de leche de 200 cc o queso de 359.

C

rn-T- ü ü

43

No se manipula los alimentos directamenls con ¡as
manos. sino con el uso de utensilios como p¡nzas,
cuchams, kinches o tenedo.es, entre okos. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes seru¡dos no permanecen en tiempo de
espem por más de cinco minutos en la línea de
seruido.

ryüü 44

Las caracterísiicas organolépticas de las
preparaciones (co!or. sabor aroma. consistencia)
son caraclerist ccs en cada una de las
preparacíones lrslas para s9ruir.

ryüü

Variables N¡vel de Cumplimiento

mant¡ene a disposición de las pereonas beneficrarias duÉnte el tiempo de servido. cistribuc¡ón y consumo tres (3) recipienles
45 o condimenteros, tales como orégano. pimienta negia y alí triiurado para ser acrccrados po. las personas benefciarias

con su preferencia e identif¡cados (nombre del producio. iecha ce venc mlerro 'i gte r.

para Evaluar la Cal¡dad Microbiológica del Servicio de Aliméntación

Permite la apl cación de pruebas mi

útsü establecld¿s por la nomatividad naclonal y C NC NA
las mueslras diarias de demás rec!erldas por ia SD!S para los análisis w46
de acuerdo con lo reqistrado en

47
item de ensa,vo ce mateflas pflmas,
terminacjcs. supericies. frotis dePreparación de Alimentos y en los manos lct to:.1|z{ZV

en el anexo técnico. personal manipuladcr oe alimentos agua
corsumo y otras pruebas microbiológlcas que l

por la SDiS o por terceros autorizados.

48

Cumple mn los requisitos microbiológ¡cos vigenter
de la normatividad nacional y los demás requeridos
por la SDIS para los anál¡sis a Ítem de ensayo de
matedas primas, productos temi¡ados, superficís,
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y tras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados.

CNCNANrn
49

lmplementa las accíones correctiva requeridas para
subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultados no conformes de ias pruebas
microbio¡ógjcas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

Éü E

Variables Nivel de Cumplimiento

Toma los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento ep¡dem¡ológico relacionado con posible contamrnac¡ón alimeniaria
enfermedad transmitida por alímentos - ETA.

CNC

ffi50

No Variable Nivel de Cumplim¡ento No Variable

51

Aplica de manera permanente los controles de
calidad necesarios para ofrecer a ios beneficlarios
alimentos inocuos-

trüü 52

Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de
Manufactura - BPr!4 en todos los procesos
realizados en el Comedor Comunitario, asÍ como la
aplicac¡ón de las normas de higiene. Iimp¡eza y

desinfección para garantizar la inócuidad de los
alimentos.

müü

a

úBü
_l

I

rs Hj

Nivel de Cumpl¡m¡ento
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ei plan de capac¡tación continuo y permanente dirigido a¡ personal manipulador de al¡mentos desde el momento de
a la ejecución de¡ conven¡o, en coherenc¡a con lo señalado en la Resoluclón 267 4 de 2013 y el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡menlos F*ha lnduccién /
Feeha Capacitación

I !{urrvlr, f}rrri s *ñ¡.*rrrir¡;v rtt ¡ t¡'bl2ts?u
2 fl;rn¡ \.ln rÍ¡,¡*¡") C:;Stf» {si I oK|"vl}?u

lvrrhuf 'Í¡ lr.j/n:T rl (i_l §to rf¡l¡, nl lüYl:?fi¡.1
4

\<
6 -\
7

I

9

úüü
'P r;;ú,Y1 )

uu+crnr pri

{+-n arnl

personal mañipulador de alimentos cuenta con ceftificación médica en la cual conste le apti'iucj para mantpular alimentos. expedida
méd¡co que cuente con número de regislro profesional, con vigencia i¡ferior a un (1 ) añc.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Cert¡f¡cado Méd¡co

lvtih,rrri-¡ ?r:'tr¡"rri; fr-{rrr.*nrz Za)ol lznzL)
2

---§¿,i i3, ; ---Uid[.r ü.> o lr§.) 7O\l
3 l,{ tt r'., n L

{)
ftrr¿¿s l.-}.ir."x¡{ rfi\n^ ñq /ñ¿J r 70)rr

4 C}.t¿u.tlz"-q Yrrr, l"{\. r-rñrvrr.;- ñr.¡J.<rr,,n, ri7. lu ttt,)t.n73
5 -6t,t1 rr, Trrvg¡ (fu- r.s rdrr-ri>r, L¡ir Z0 I oa J?n>r r

6
¡

7

I =_
I

F ü ü

y socia¡iza con el personal y benefic¡ar¡os el Protocolo de Lavado de N.lanos dlspuesto en el Sistema de Gestión de la
el primer mes de inic¡o de ¡a operación y en adelante con una periodicidad bimestral y cuenta con los

de avisos o advertenc¡as al personal manipulador que ¡ndiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en seruicio
soportes de la actividad.

área de consumo de alimentos y baños.

Socialización:

0.5 ¡r¡"* ü l nño ?ü ? ul f}rn e! t L{C{r(!:J

ob tt T12Üzti
Tql¿o{-o $uft>tn¡

üE ü

Dispone de los mueb¡es, equipos, utensilios
requeridos para la prestación del

el Comedor Comun¡tario conforme
especif¡caciones señaladas en el anexo técn¡co,

de buen estado y funcionamiento.

**Para los participantes que
la ent¡ega de alimenlos para consumo

casa, se cuenta con la cantidad establecida
recipientes hermét¡cos (Ocho (8) en total por
partic¡pante) y marcados de acuerdo con
establecido en el anexo técnico

en
CNCNAñtrrl con un plan de,nantenimiento de

preventivo y correctivo que contenga aomo
hojas de vida de cada uno de

donde s€ reflejen Ias característi€s
eapac¡dad, fshas y descripción de

CNCNAEtrT

Variable Nivel de Cumplim¡anto

I

Variable Nivel de Cumplimiento

1

i

!

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

_l

Variable Nivel de eumplimiento Vailab¡e Nivel de Cumplímiento
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Variable N¡vel de Cumplimignto Variahle N¡vel de Cumplimienio

58

Parlicipa en ia jornada de fortalecim¡ento técnico de
socializac¡ón del Manual de buenas práclicas para
la prevención de pérdidas y desperdicios de
allmentos convocada por la Subdirección de
Nutrición y reálizar su correspondiente divrjlgación
con el talento humano vinculacio a la operación del
Comedor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

D,a \'/- Ves t !¡ Ano '1r.. i '--,

Fecha Fortalecimiento Responsable §ervicio:

Oia | -i- lVes I )t .1 Ano 7 ,- r i*l

Fecha Divulgación:

oia 7.9 N¡es ül: nno ¿'.i;'i,rJ
i,\ t'_,; i.|.,;tr-+

tr ü ü
Realiza seguimiento a la lmplementación y reporte
de acciones asocladas al Nlanual de buenas
prácticas para la prevención de pérdidas y
desperdicios de alimentos, medíante el
dlligenciamiento del Formato de Registro y control
de desperdlcio de allntentos producto de
desccmide (FOR-PSS-047) o el formato que lo
sustituya. y el reporte trlmestral consolidado
Fornrato de Regislro y control de desperdicio de
alimentcs producto de descomide (FORPSS-C47) o
el formalo que Io sustituya, el tercer día calendario
de los meses enero, abril. jullo y octubre.

ñ¡ üü

No Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplimiento

60

-eá:::
N'

e implemenfa el Plan de Saneamiento
Comun¡tar¡o cumpliendo con la Guía

Plair de Saneamiento establecida por la
Distrilal de lntegración Social.

F
NC

ü

Nivel de Cumplimiento

b 1

No se evdencia ndicios o presencia de plagas. trüüroedores o vectores.

Fecha Fumigación:

D¿:J ves i,,- ¡.-o.'r-'-'lJ

Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

62

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Dlstrital 389 de 2009 y demás normas
concordantes. por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluniarios, cuotas
de corresponsabilidad o de pa.1rc pación.

F
NC

ü 63

Utilizar estrictamente las instalaciones del Comedor
Comunitarlo para el cumplimiento del objeto del
convenio. En estas. NO se pcdrán ejercer
actlvidades de proselitismo político, religioso,
ideológico comerc,al o de cualquier otra Índole.

ño Variable Nivel de Cumplimiento

Pre§entar a la supervísión o interyenloría informe mensual de ejecución del Componente Alintentac¡ón. Nutrición y Salubridacj, dentro
64 los primeros dos (2) dias hábiles de cada mes, que dé cuenta del cumplimiento de los compromisos del componente en mención

sus respectivos sopones, de acuerdo con los lineamientos definidos por la SDiS.

I tnformación por parte de

El número de personas beneflciarias reglstradas en el aplicativo RAD es acorde al número de personas beoeficiarías registradas en Ia planílla de asistencia.

Hora de Registro Número Registro Asistencias RAD Número Registro Asistencias Plañilla ComentaÍos

12m

\'.?lprrt'l;00 p. m, t(]¡ lLr )
2:00 p. m. \
3:00 p. m.

3:30 p. m. tqD i'¿D
Total

Variable

w ü ü

trüü
SITA':'-''' '"'-:.
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Variable

77

Fecha Límite
Cumpl¡miento
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Nota: La firma de este documento implica aceptación de todo lo escrito.
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
02 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113835-CCCP 02 003 PARDO RUBIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7284-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Variable: 12 
Descripción: 02/08/2024- Al inicio del servicio se genera un 
tiempo de espera, donde comienza el suministro de alimentos 
a las 10:52 am, no se contaba con el yogurt del postre y la 
preparación del sorbete empezó a las 10:30 am. 

Variable: 45 
Descripción: 02/08/2024- Aunque el recipiente que contiene ají 
triturado, se encuentra rotulado, el frasco este vacío. 

 

 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
02 

 
MES 

 
 08 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113835-CCCP 02 003 PARDO RUBIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7284-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Variable:3 
Descripción: Se evidencia en área de preparación de 
alimentos, cables, los cuales no se encuentran bien 
canalizados, generando riesgo. 

 

Variable: 38 
Descripción: No se realiza la preparación para el tubérculo del 
menú 17, como establece el ciclo de menús, se prepara papa 
criolla al vapor, en lugar de papa criolla dorada. 

 

 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 
 

 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
Variable:46 

Descripción: Se evidencia muestras de alimentos 
preparados del día anterior menú 16 del 01/08/2024, sin 
marcar, adicional, se encontraban en un plato, sin contar con 
protección. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:   3     MENÚ: 17 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


